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Galimax™ Flavor V-50 —, Clean Label*
> Konservierung auf der Basis von gepuffertem Essig. Hohe Wirksamkeit und milder Geschmack

Galimax™ ProMeat Red&Fresh™

> fliissiges Konservierungsmittel auf Basis Laktat und Diacetat zur Stabilisierung von
Hackfleischzubereitungen und anderen frischen Fleischprodukten

SOLANIC® Funtionelles Kartoffelprotein fiir vegane Fleischprodukte

> Free from“: Vegetarisch/ vegan, allergenfrei, kosher & halal, nachhaltig, tierfreundlich, etc.

> SOLANIC® 200 - funktionelles Kartoffelprotein (emulgierend & gelierend) zur Herstellung von veganen
Fleischalternativen in Kombination mit AVEBE-Starken und CP Kelco Carrageen

Perfectasol™ - funktionelle Texturldsung auf Basis Kartoffelprotein und Starke
> Perfectasol™ M 100 fur veganen Speck und M 200 fur veganes ,Luncheon meat
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